Quest'anno, immergetevi
nell'atmosfera romantica di
San Valentino con una proposta

culinaria esclusiva da Desco.

Siamo lieti di presentare un esclusivo
Menu di Pesce, perfettamente adatto
anche per i nostri ospiti celiaci,

Per coloro che abbracciano uno stile di vita
Vegano, abbiamo creato un Menu
Rivisitato.

Ricordiamo che la *Prenotazione &

Per aggiungere un pizzico di magia, a tutti i
clienti che prenotano assegneremo un
numero unico. E tenetevi pronti, perché
alle ore 22:00 verra estratto un numero

fortunato! Il vincitore si aggiudichera uno

splendido **Smart Box**, per continuare a

vivere momenti indimenticabili.

Vi aspettiamo per celebrare

insieme la magia dell'amore.

info e prenotazioni

334.9499678

via Gian Lorenzo Bernini 14
Fiumicino 00054
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Menu S.Valentino @
(anche senza glutine)

Antipasto

Sussurro di Mare - Carpaccio di Salmone e
Avocado:

Sattili fette di salmone con lime e pepe rosa.

Primo
Sinfonia d’Amore - Risotto con gamberoni saltati e
un tocco di zafferano.

Secondo
Duetto di Branzino - Filetto di Branzino in Crosta
di Patate, servito con una salsa al limone e
asparagi.

Menu Vegano S.Valentino

(anche senza glutine)

Antipasto
Incanto Vegetale - Carpaccio di Barbabietola e
Mela Verde

Primo
Abbraccio di Temra - Risotto Zafferano e Carciofi:
Un risotto che avvolge i sensi con la sua
cremosita, amicchito da carciofi croccanti e
sfumature di zafferano.

Secondo
Sogno di Melanzane - Involtini di Melanzane con

codaae T Menu completo 35 € a persona

Antipasti + primo 20 € a persona
Antipasto + secondo 28 € a persona
Menu pizza 20 a persona

Menu pizza di S. Valentino a base di Pesce Dolce incluso
Antipasto
Bruschetta Mare e Amore: —
Bruschette gamberetti saltati, erba cipolina e Bevande escluse

gocce di limone fresco.

Suppli croccanti al Salmone Affumicato e limone
con un cuore morbido di mozzarella.
Pizza ai Frutti di Mare: pizza ricoperta con frutti di
mare con una leggera salsa di pomodoro.

Dessert
Tortino Afrodisiaco:
Tortino al cioccolato con cuore caldo su crema al
passion fruit
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